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= Fase visual (lonchas):

Comentarios

Jamon Ibérico Puro Bellota

Jamén Ibérico de Cebo

Intensidad de color

1 poco intenso / 5 muy intenso

Brillantez de las lonchas

1 débil / 5 muy brillante

Presencia de veteado

1inexistente / 5 equilibrado

Color de la grasa

1 blanquecino / 5 amarillento (oro)

Presencia de cristales de tirosina

1 inexistente / 5 presencia

= Fase tactil:

Suavidad de la loncha (deslizante /
untuosa)

1 poco suave / 5 muy suave

Fibrosidad de la loncha

1 muy fibrosa / 5 poco fibrosa
(suave)

= Fase olfativa:

Intensidad del aroma

1 poco intenso / 5 muy intenso

Persistencia del aroma

1 poco persistente / 5 muy
persistente

Notas percibidas (avellanas / nueces)

1 poca presencia / 5 presencia
clara

= Fase gustativa:

Intensidad del sabor (sabor intenso a
jamon curado)

1 poco intenso / 5 muy intenso

Recuerdos de avellana / nuez

1 poca presencia / 5 presencia
clara

Sabroso / jugoso

1 poco sabroso / 5 muy sabroso

Punto de salado (intensidad)

1 poco salado / 5 salado

Punto de curacion

1 poco curado / 5 muy curado

Persistencia del sabor una ver tragado
(deglutido

1 poca persistencia / 5 mucha
persistencia

= Valoracion global:

Equilibrio del jamédn

1 poco equilibrado / 5 equilibrado

Valoracion general

1 bajo /5 alto

Comentario general del jamén

Puntos blancos
(cristalizaciones de proteinas)



